ALUBIAS DE RINON
A LA BANEZANA
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Poner en agua las alubias la
noche anterior. Por la
manana las ponemos a cocer
con todos los ingredientes.

Tocino de panceta
Chorizo casero
Huesos de jamon
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Cebo”f’ Cuando estén casi cocidos,

. 4j0 hacemos el refrito con
P imiento ver a,’e cebolla y ajo en aceite no
P zmen{on muy caliente, dejamos

Har M4 rehogar bien y agregamos el

Acifctzel pimenton y un poco de

harina dejando cocer con el
caldo de las alubias. Probar
de sal.

Por ultimo cortar todos los
ingredientes en  trozos
pequefios y servir.




